Reinigungssysteme
Der Profitipp fir Reinigung und Pflege

PRODUKTINFORMATION

HPS-Grillreiniger

Hochalkalisches Reinigungskonzentrat fir die Beseitigung von Fettablagerungen in Backéfen
und Grills in der Gastronomie und in Lebensmittelbetrieben.

e  Spezialprodukt zur Grillreinigung

e LOst muhelos Fett, Harz und Eiweil3

o  Extrem kraftvoll - hoch aktiv

e Sparsam im Gebrauch
Anwendung

HPS-Grillreiniger ist ein hochaktiver Schnellreiniger, der mihelos fetthaltige Ablagerungen,
aber auch Verkrustungen von Grillrosten, Bratpfannen, Abzugseinrichtungen, Konvektomaten,
Arbeitsplatten usw. ablost und entfernt. HPS-Grillreiniger unterwandert die Ablagerungen und
Verkrustungen, ohne dabei das Material anzugreifen.

Einsatzgebiete
Reinigung von Konvektomaten und Grills in Lebensmittelbetrieben und in GroRRklichen.

Gebrauchsanweisung

HPS-Grillreiniger alkalisch wird je nach Verschmutzungsgrad pur oder bis zu 1:5 mit Wasser
verdunnt aufgetragen. Gegebenenfalls Schmutz mittels Pad oder Reinigungsbirste in Lésung
bringen. Nach einer Einwirkzeit von 5 - 15 Min. werden die angeldsten Ruckstande mit
Trinkwasser abgesplilt. Bei sachgerechter Klarspuilung bleiben keine Ruckstande.

Wichtige Hinweise
Vor erstmaliger Anwendung Materialvertraglichkeit prifen!

Inhaltsstoffe
Alkalien, nichtionische Tenside, Hilfsstoffe.

Umweltvertraglichkeit

Dieses Produkt entspricht den einschlagigen gesetzlichen Vorgaben.

Die enthaltenen Tenside sind biologisch abbaubar und erfiillen die Anforderungen der EU-
Detergenzienverordnung (EG) 648/2004.

Die Verpackungen aus Polyethylen werden gereinigt der Weiterverwendung zugefuhrt.
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